Excelsa Anaerobic

Umami, Orange, Schokolade, Whisky

ART Excelsa HERKUNFT Zirobwe, Uganda
SORTE / AUFBEREITUNG 72h anaerobic
HOHE 1100m ERNTE 2026

Excelsa (Coffea deweuvrei) ist eine in Uganda heimische, alternative Kaffeeart, die in der Region Zirobwe
traditionell angebaut wird. Gemeinsam mit der Uganda Coffee Farmers Alliance unterstiitzt HyCoffee
die Produzentinnen dabei, Anbau, Ernte und Aufbereitung weiterzuentwickeln - fir bessere Qualitat,
Zugang zum europaischen Markt, neue Einkommensmaoglichkeiten und eine klimaresiliente Alternative
im Kaffeeanbau. Der anaerob fermentierte Excelsa aus dem letzten Jahr zeigte ein ungewohnliches
und ausgesprochen spannendes Profil. Umami, Orange, Schokolade und Whisky. Das Profil der
aktuellen Ernte kann vom Vorjahr abweichen. Excelsa bietet ein spannendes Potenzial fiir Experimente
mit klimaresilienten Blends und dunkleren Réstprofilen.

klimaresilient

Excelsa kommt mit hoheren Temperaturen und geringere Luftfeuchtigkeit besser zurecht, als Arabica
und Robusta und ist zudem weniger anfallig fiir verbreitete Schadlinge und Krankheiten. In Uganda wird
Excelsa meist zusammen mit Robusta angebaut. Diese Kombination tragt dazu bei, das Risiko von
Extremwetterereignissen zu verteilen: beide Kaffeearten haben unterschiedliche Wachstumszyklen
und Erntezeiten. Fir die Produzentinnen bedeutet diese Vielfalt mehr Sicherheit und geringere
Einkommensschwankungen. Gleichzeitig tragen die vergleichsweise zuverldssigen und deutlich
héheren Ertrage von Excelsa zu einem verlasslicheren Einkommen bei und schaffen damit Spielraum,
Rucklagen zu bilden und in weitere MalShahmen zur Anpassung an den Klimawandel zu investieren.

sozial verantwortlich

Wir beziehen unseren Excelsa lber ein Netzwerk von Kooperativen in Zirobwe in Zentraluganda.
Gemeinsam mit den Produzentinnnen vor Ort arbeiten wir daran, die Qualitdit des Kaffees
kontinuierlich zu verbessern und neue, experimentelle Aufbereitungsmethoden zu erproben.
Gleichzeitig schafft HyCoffee einen direkten Absatzweg nach Europa, wo Excelsa bislang kaum
vertreten ist. Fir ihren Excelsa erhalten die Produzent:innen tiber HyCoffee das Doppelte des Preises,
den sie zuvor dafiir erhalten haben. Die hdheren Erlése tragen dazu bei, ihre Einkommen zu steigern
und die Kaffeeproduktion zu diversifizieren.
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